GYULAI KOLBASZ

Ungarische Salami

r—{:BESCHREIBUNG MERKMALE

Ungarische Salami ist eine -luftgetrocknet
traditionelle Wurstspezialitat —kaltgerduchert
aus Ungarn, die fir ihren reichen ~der Edelschimmel bedeutet keinen
Geschmack und ihre ! Verderb! -
aromatische Wirze bekannt ist. e

Hergestellt aus hochwertigem
Schweinefleisch, Speck und
gewurzt mit einer Mischung aus
Paprika, Knoblauch und
anderen Gewurzen, zeichnet
sich diese Salami durch ihre
charakteristische rotbraune

ZUTATEN UND NAHRWERTE
(EINER DURSCHN. UNGAR. SALAMI)

Zutaten: Schweinefleisch, Krauter Salz, Pfeffer,
Knoblauch, Gewurze, Kalivmnitrat

Nahrwerte je 1000:
Fett: 459
Kohlenhydrate: <1g

Farbe und ihren sehr kraftigen, EiweiB: 229
dunklen, hochintensiven Salz: 49
Geschmack aus. (Die Werte schwanken wie bei

Naturprodukten Ublich)
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